
RUNDSCHAU 

Preisaufgabe der 
Eiirstlich Jablonowskischen Gesellschaft zu Leipzig. 
(Sekretar fur das Jahr 1935: Prof. Dr. Rerve, Leipzig 0 27, 

Ludolf-Colditz-StraBe 14). 
ilusarbeitung einer neuen, besonders auch mikroanalytisch 

brauchbaren Methode zur quantitativen Bestimmung von 
Kohlenstoff und Wasserstoff in organischen Substanzen, die 
in ihrer Genauigkeit Preglsche Mikroanalysen (in moderner 
Forni) mindestens erreicht, die aber wesentlich einfacher zu 
erlernen und zu handhaben ist. Einlieferung bis zum 31. De- 
zeniber 1937. Preis: RM 500 oder die goldene Medaille des 
Fiirstlichen Stifters und 250 RM in bar. 1211) 

NEUE BUCHER 

Das Fischmehl als Futtermittel. Von Prof. Dr. E:. Hon- 
c a m p  und Prof., Dr. H. Biinger. 11. Teil: Das Fischmehl 
als eiweiBreiches Beifutter in der Schweinetriast mit be- 
sonderer Beriicksichtigung des Einflusses auf die Lehend- 
gewichtzunahme und die Giite der Schlachtware. Verlag 
Paul Parey, Berlin 1935. 399 Seiten. Preis br. RM. 1+,20. 

Der leider zu friih uns entrissene Professor Dr. Frnnz 
Honcamp in Rostock hatte am SchluB seiner arbeitsreichen 
Forschertatigkeit eine groBziigige Versuchsanstellung fiber die 
Bedeutung des Fischmehles als Futterrnittel in Verbindung init 
deiri Reichsministeriuni fur Ernahrung und Landwirtschaft 
uncl dem Verband Landwirtschaftlicher Untersuchungs- und 
Forschungs-Anstalten vorgesehen, die in zahlreictien Einzel- 
versuchen in Verbindung mit den in Deutschland fiihrenden 
Autoren auf dem Gebiet der Fiitterungslehre durchgefiihrt 
worden sind. Es liegt nunmehr der 2. Teil dieser Ynter- 
suchungen, der die Bedeutung des Fischmehles fur die Schweine- 
mast behandelt, vor, wobei der Nachfolger Howcamps ini 
sitz der Fachgruppe fur Fiitterungsversuche in den1 genannten 
Verband, Professor Biinger, Kiel, die Veroffentlichung iiber- 
nommen hat. An den einzelnen Abhandlungen waren beteiligt : 
Honcamp, Rostock, selbst, ferner Biinger, Lanibvecht, Glo!,, 
Blocker, Meetz,  Heinrichs,  Carstens, Werner ,  Utevmohlen, Kiel, 
Biimer, Rintelen,  Miinster, Helms, J4alkomesius, Rostock, Kle- 
berger, Preis, Horn, GielJen, Krann ich ,  L). M e y e r ,  Breslau, 
Pop?, Oldenburg, Miiller, Kriigev, Stahl, Ruhlsdorf, Die Be- 
deutung des Fischmehles fiir die Schweinemast wurde in zahl- 
reichen Versuchen mit aufierordentlicher Vielseitigkeit und 
Griindlichkeit gepriift. Sie zeigten, dai3 bei einer nur aus 
pflanzlichein EiweiB bestehenden Nahrung die Zunahmen 
nicht befriedigen und das Fischmehl als EiweiRfutter wesent- 
lich bessere Zunahmen zu erzielen imstande ist. Auch wirt- 
schaftlich schneiden die Fischmehle besser ab als pflanzliche 
EiweiRfuttermittel. Die hohere biologische Wertigkeit des 
FischmehleiweiBes gegeniiber pflanzlichem EiweiC, wird hierniit 
zwingend unter Beweis gestellt. Unter den Fischmehlen be- 
sitzen die Dorschmehle und insbesondere die luftgetrockneten 
norwegischen Dorschmehle keinen hoheren Sahrwert als die 
Heringsmehle. Auch sind die luftgetrockneten Dorschmehle 
den danipfgetrockneten Dorschmehlen nicht iiberlegen. Be- 
sonders interessant waren die Ergebnisse init fettreichen 
Heringsmehlen. Die Lebendgewichtszunahme war bei fett- 
reichen Heringsmehlen (9-2206 Fettgehalt) hoher als bei 
Verfiitterung fettaririer Heringsmehle. -1uch der Verbrauch 
an verdaulichein EiweiB uiid an Starkewerten zur Erzeugung 
von 1 00 kg 1,ebendgewichtszunahme war bei den fettreichen 
Fischmehlen niedriger. Trotzdem ist den fettreichen Fisch- 
niehlen nicht unbedingt der Vorzug zu geben, denn es ist zu 
bedenken, daW die Fischmehle Eiweififuttermittel sind und 
infolgedessen nach ihreni Gehalt an verdaulichein EiweilS 
bewertet aerden miissen. Die fettreichen Fischniehle sind aber 
in der Kegel eiweifiarnier. Sie konnen auch infolge ihres 
Fettreichtums leichter durch Kanzigw-erden verderben, und bei 
eiriigen Versuchen hat sich aucli herausgestellt, da13 die fett- 
reichen Mehle eirieii ungiinstigeren Einflul3 auf die 1,eher und 
die daraus hergestellten Izleischwaren ausgeiibt haben als 
fettarme. Es wurde in den nieisten Fallen in der 1,ebern-urst 
.eiii nielir oder weniger stark fiachiper Geruch untl (;eschniack 

festgestellt, und dieser trat eben iiach der Verfiitterung fett- 
reicher Heringsmehle ani deutlichsten zutage. Wurde aber 
6 Wochen vor Mastende mit der Fischiiiehlfiitterung ab- 
gebrochen und pflanzliches EiweiBfutter gegeben, so trat 
dieser Fischgeschmack in der 1,eberwurst nicht oder iiur 
ganz schwach auf. Im iibrigen ergaben Kostproben an E'leisch 
und Speck auch bei sehr fettreichen Heringsmehlen (220,;) 
eine durchaus noririale Schlacht- und Dauerware. =\uch wurden 
bei der Verfiitterung fettreicher Heringsmehle keinerlei Ge- 
sundheitsstorungen beobachtet, die etwa auf langere Lagerutig 
des Heringsmehles hatten zuriickgefiihrt werden konnen. Sehr 
michtig sind auch die Ergebnisse init salzreichen Herings- 
niehlen. Es hat sich herausgestellt, dafi selbst ein Salzgehalt 
roil 120; bei taglichen Gaben bis zu 300 g je Tier keinerlei 
(;esundheitsschadigungen herrorrief. Die (;renze der Schadlich- 
keit vou Salzgaben liegt nach Stang erst bei taglichen Gaben 
\-on 1 g Salz pro kg Korpergewicht. Satiirlich ist trotztleiii 
ein hoher Salzgehalt im Fischmehl unenviinscht, da durch deli 
hohen Salzgehalt eine Minderung an organischen Nahrstoffen. 
insbesondere EiweiB, erfolgt. Die etwa appetitauregexide 
\X7irkung des salzhaltigen Fischmehles wird der Master billiger 
durch Venvendung von Viehsalz erreichen. 

Dank der uinfassenden und miihsaiiien Zusamnienarbeit 
der zahlreichen -4utoren uud Institute ist soniit das gesteckte 
Ziel, die Bedeutung des Fischniehles ffir die Schweineniast, 
zu klaren, erreicht worden und damit auch ein schones Bei- 
spiel fiir den Wert systematischer Zusamnieuarbeit zahlreicher 
Institute zur Losung einer grolJen Frage, die fur den eiiizeliieri 
undurchfCihrbar ist, gegeben worden. Es gebiihrt den I-er- 
fasserii Honcainj, und Biinger hierfiir der Dank der interessiertexi 
Kreisc. Schezrpirvf. 'BE. 136. 

PERSONAL- UND HOCHSCHULNACWRICHTEN 
(RedaktionsschluB f u r  ,,Angewandte" Mittwochs, 

fur  ,$hem. Fabrik" Sonnabends3 

Ernannt: Doz. Dr. med. habil. U'. Bluxiie (Phariiia- 
kologie, Toxikologie, Chemotherapie) in der niedizinischeii 
Fakultat der Pniuersitat Bonn zum nichtbearnteten a. 0. Prof, 

Generalleutnant Dr. phil. h. c.  Dr.-Ing. K.  Becker ,  Prof. 
fur Heerestechnik an der Technischen Hochschule Berlin, 
wurde unter Bestatigunp der PreuBischen Regierung von der 
PreuBischen Akademie der Wissenschaften zuni 0. Mitglied 
ihrer physikalisch-matheniatischen Klasse gewahlt. 

Dr. B. Mulert  , Berlin, Ministerialrat ini Reichswirtschafts- 
miuisterium, Mitglied des V. d. Ch., wurde als Mitglied in den 
Reichskultursenat berufen. 

Prof. Dr. W'. Weizel,  Karlsruhe, wiirde mit der Vertretung 
des Ordinariats fur theoretische Physik an der T'nirersitat 
Bonn, als Nachfolger von Prof. Pfliiger, beauftragt. 

Gestorben: Generaldirektor Dr. M. Duttenliof er, Berlin, 
Mitglied des Aufsichtsrates der Dpnaniit Xctiengesellschaft 
vorrn. Alfred Nobel & Co. ,  Troisdorf, langjahriges Mitglied des 
V, d. Ch., am 29. Soveniber. 

VEREIN DEUTSCHER CHEMIKER 

AUS DEN BEZIRKSVIREINEN 
Bezirksverein Osterreich. Sitzung voiii 21. Nai 19.35 

in TVien. Vorsitzender: Prof. Ih. W. J .  Miiller. Teilnehnier- 
zahl: 30. 

Dr. G. S c h o t t ,  ,,Glns nls IiVe~,l: .st~ff  ivi [lev c h e n i i s r l ~  ; I  

Zizcliistvie." 
Lhirch Vergleich eiiiiger physikalischer und cheniischer 

Eigenschaften wird dargelegt, daB hochwertige Spezialglaser 
sehr gut geeignet sind, andere Baustoffe wie Porzellan untl 
Steingut zu ersetzen. Die vollkonimene Durchsichtigkeit des 
Glases bietet auBerdem in den meisten Fallen groBe Vorteile. 
An einer grofieren Snzahl ron Beispielen wird die Verwendhar- 
keit \-on Spezialglasern fiir die cheniische Grofiapparatur 
gezeigt, wobei die Eignung des Werkstoffes fiir Kohrleituiiys 
verschiedeuster Weiten besonders hervorgehoben wird. 

IXe glasblaserische Verarbeitung selbst grolier. (;lasteile 
bietet keiiie Schwierigkeiten, so dai3 daniit zu rechneti ist. 
daB (3as als Baustoff in der cheniischen Industrie iu steigendeni 
NaQe \-ern-endet werden xvird. 

Sachsitzung : € T o  tel Kegin.1. 20 'l'eiluehuier. 




